15 – 19. 04 .2024 r.
PONIEDZIAŁEK
Zupa barszcz biały ,pieczywo – 300 ml (1,7,9)
Ryż z kurczakiem w sosie słodko – kwaśnym – 240 g 
                                  Surówka z kapusty pekińskiej – 90 g

                     Kompot owocowy – 150 ml                     
Podwieczorek dla gr. „0” – Kisiel wiśniowy , ciastko (1,3,7)
WTOREK

Zupa zacierkowa , pieczywo – 300 ml (1,3,9)
                                    Kotlet schabowy  –100 g (1,3)
                                Ziemniaki z koperkiem – 195 g

                            Surówka z kapusty czerwonej – 90 g (7)
                               Kompot owocowy – 150 ml
                     Podwieczorek dla gr. „0” – Ryż zapiekany z jabłkiem (7)
ŚRODA  
Zupa szczawiowa, pieczywo – 300 ml (3,7,9)
                                          Kokardki z indykiem i warzywami – 240 g
                                      Kompot owocowy – 150 ml
Podwieczorek dla gr. „0” – Jogurt owocowy (7)
CZWARTEK

Zupa pomidorowa z ryżem, pieczywo – 300 ml (7,9)
Karkówka smażona – 100 g (1,7)
Ziemniaki z koperkiem – 195 g
Surówka mizeria – 90 g (7)
Kompot owocowy – 150 ml
Podwieczorek dla gr. „0” – Jabłko w cieście (1,3,7)
PIĄTEK 
Zupa ogórkowa, pieczywo – 300 ml (7,9)
                              Makaron z serem i truskawkami – 240 g (1,3,7)
Kompot owocowy – 150 ml
Podwieczorek dla gr. ,,0” – Drożdżówka (1,3,7)

Potrawy mogą zawierać składniki, które mogą być przyczyną alergii lub nietolerancji np.: gluten(1), seler(9), ryby(4), mleko i produkty pochodne(7), jajko(3), nasiona sezamu(11), orzechy (8), soja(6), gorczyca(10)

